
Borrel (van 11:00 tot 23:00) 

Portugese borrelplank - 22.5     
Portugese charcuterie - kaas - 
Sardines - bolos de bacalhau - 
olijven - geroosterde amandelen

Bolos de Bacalhau - 6
4 Portugese kabeljauwkroketjes 
met piri piri mayonaise  

Brood - 5.5
Met sardinepaté en zeewierboter

Oesters - 9.5
3 Fine de Claire oesters met 
komkommer/munt gel en citroen

Olijven - 4.5

Amandelen - 4.5

Sardines - 5.5
Blikje Portugese sardines in olijfolie 
of pikante chili olie 

Bitterballen - 6 
6 rundvlees bitterballen van De 
Bourgondiër

Bieten bitterballen - 6
6 vegetarische bitterballen met 
bietenvulling en piri piri mayonaise 



                           

Lunch (van 11:00 tot 15:30) 

                           Around the World 

In voor een avontuur? Grab your backpack!  We 
nemen je tijdens deze lunch mee op een culinaire  
wereldreis en jij kiest de bestemming. Waar gaat 
de reis vandaag heen?  Get aboard & enjoy your 
trip! 

Wereldse broodjes 

Kip Piri Piri - Portugal - 8.5   
Meergranenbol met gegrilde piri piri kip - 
avocado - piri piri mayonaise 

Gegrilde groenten  - Israël  (V) - 
Bagel met  gegrilde groenten - bieten hummus   
- za’atar 

Tuna Melt  - Amerika - 9.5
Zuurdesem  met tonijnsalade - jalapeño -  kaas

Buikspek - China - 9
Bagel met buikspek - Hoisin - rode kool atjar - 
lente ui 

Falafel - Jordanië (V) - 8.5 
Dürüm met falafel - hummus - koriander 
- komkommer - tahini yoghurt 

                           

Wereldse gerechten 

Poké bowl - Hawaï - 13
Edamame - rijst - avocado - wasabi - 
sojasaus - furikake 
Optioneel : zalm +3.5 

Salade gegrilde groenten - Israël 
Gegrilde groenten - feta - kruidendressing - 
za’atar 

Superfood salade - Marokko -
Spinazie - linzen -  kikkererwten - ras el hanout 
- munt - gegrilde avocado - harissa - cottage 
cheese 

Shakshuka - Israël - 11.5
Eieren gepocheerd in pikante tomaten-
stoof geserveerd met zuurdesem  

Soep van de dag - 7

Zoet (vanaf 10:00)

Pastéis de Nata - 3.5  

Muffin - chocolade karamel - 5 
  
Vegan carrot cake - 5     

                               in Portugal

Lunch experience 

Onze chef neemt je mee op een culinaire 
reis door de Portugese keuken. Laat je 
verrassen door de heerlijke smaken die 
dit mooie land te bieden heeft. 

Twee gangen experience       21.5
Drie gangen experience         29.5
Vier gangen experience         38.5
  

A la carte 

Ceviche - 11.5    
Zeebaars - sinaasappel - piri piri -  Ginja gel

Tártaro de Vitela - 12.5 
Kalfstartaar - koffie uitjes - piri piri - mosterd

Bacalhau à Brás - 11  
Kabeljauw  - aardappel - ei - melkschuim
* Kan vegetarisch geserveerd worden. 

Francesinha - 16   
Ossenstaart - chorizo - kaasschuim - 

 8.5

12.5

- 12


